
 

 

LA   CARTE   DES   METS 
 
 
 

Les Entrées :  
 

- La Salade verte                   8.- 
 

- La Salade mêlée         12.- 
 

- La Terrine de Volaille et le bouquet de Salade verte  16.- 
 

- La Brochette de Crevettes sauvages 
  et la Printanière de Légumes en Vinaigrette    22.- 
   
- La Salade de Chèvre Chaud       en entrée  15.- / en plat  21.- 
       
Les Plats :  
   
- Les Ravioli aux Epinards et la sauce au Safran           24.- 
 
- Les Crevettes sauvages  
  et la Printanière de Légumes servie tiède    38.- 
 
- Le Pavé de Filet de Porc       32.- 
 

- L’Entrecôte de Boeuf                38.- 
           La sauce au Thym        5.- 
   Le beurre Café de Paris       5.- 
 

- L’Escalope “viennoise” de Filet de Porc     36.- 
 

- Le Filet d’Agneau, la sauce au Thym     44.- 
 
Les Mets au fromage :  
 

- La Fondue au Fromage 
  (à partir de 2 personnes et servie uniquement côté café)  25.- 
 

- La Tomme poêlée servie avec une salade    16.- 
 
Provenance : Boeuf, Porc : CH (Boucherie Péguiron Fey) – Agneau : NZ – Crevettes : VN 
                      Pain : Boulangerie Locatelli  


